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ВВЕДЕНИЕ 

Дисциплина «Биоконверсия растительного сырья» является 

дисциплиной профессионального цикла направления 19.04.02 

«Продукты питания из растительного сырья». 

Целью изучения дисциплины «Биоконверсия растительного 

сырья» является приобретение студентами теоретических и практи-

ческих знаний по вопросам производства различных ферментов, 

технологических добавок, сырья, необходимых в исследователь-

ской, проектной и производственной деятельности в области тех-

нологии продуктов питания. 
Основными задачами изучения дисциплины являются: 
-  приобретение навыков по эффективной организации осуще-

ствления входного контроля качества сырья и вспомогательных ма-

териалов, производственного контроля качества готовой продук-

ции; сертификационных испытаний сырья и готовойпродукции; 

- изучение методов, средств испытаний и контроля качества 

сырья и готовойпродукции; 

- получение знаний и привитие навыков в области анализа со-

стояния и динамики показателей качества соответствующего сырья 

и готовой продукции с использованием необходимых методов и 

средств использования; 

- ознакомление студентов с целями, формами и методами ис-

пользования биоконверсии в пищевой технологии и структуре пи-

тания, формированием товарного предложения этой продукции, 

пищевым законодательством в отношении даннойпродукции. 
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ОБЩИЕ СВЕДЕНИЯ 

 

В методических указаниях приведены задания, структура ра-

боты, методика выполнения самостоятельной работы. 

Самостоятельная работа студентов рассматривается как вид 

учебной деятельности и способствует формированию таких навы-

ков, как умение осуществлять поиск, анализ и оценку информации, 

необходимой для постановки и решения профессиональных задач, 

профессионального и личностного развития; использовать инфор-

мационно-коммуникативные технологии для совершенствования 

профессиональной деятельности; заниматься самообразованием. 

Обозначенные требования к подготовке студентов делают их кон-

курентоспособными на современном рынке труда. 

Данные методические указания содержат рекомендации по 

изучению теоретического курса «Биоконверсия растительного сы-

рья», предусматривают самостоятельную подготовку к занятиям, 

написание реферата. 

 

 

ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ  

РАБОТЫ 

 

Данный вид работы является обязательным для выполнения. 

При самостоятельном выполнении заданий студент учится изучать 

новый материал, работать с периодической литературой. Програм-

мой предусмотрено два вида самостоятельной работы: 

1. Самостоятельное изучение теоретическогокурса. 

2. Реферат. 

По каждому виду работы студент должен выполнить задания, 

приведенные в данных методических указаниях и согласованные с 

преподавателем. 

Выполненные задания оформляются в соответствии с требо-

ваниями оформления студенческих текстовых документов и сдают-

ся преподавателю в соответствии с графиком самостоятельной ра-

боты. 

Самостоятельная работа студентов предназначенадля: 

- углубленного изучения учебной дисциплины с целью освое-

ния фундаментальных, предметных и методологическихзнаний; 

- формирования умений выполнять самостоятельную работу в 
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познавательной, практической, учебно-исследовательской, научно- 

исследовательской и проектнойдеятельности; 

- развитие у студентов личностно и профессионально значи-

мых качеств, индивидуального стиля учебной и профессионально 

деятельности, общих и профессиональных способностей (способ-

ность принимать на себя ответственность, самостоятельно форму-

лировать и решать проблемы, находить конструктивные решения в 

различных ситуациях, толерантность и др.) 

Самостоятельная работа студентов – это процесс активного, 

целенаправленного приобретения студентами новых знаний, харак-

теризующийся предметной направленностью, эффективным кон-

тролем, оценкой результатов деятельности студентов на занятии в 

баллах и включение его в рейтинговую систему оценивания резуль-

татов учебной деятельности. 

В результате изучения дисциплины студент должен:  

знать: 

- современные проблемы пищевойтехнологии, 

- фундаментальные основы науки обиотехнологии, основы 

технологий создания функциональных продуктовпитания,  

- основы конструирования новых штаммов-продуцентов био-

логически активных веществ, 

- научные основы повышения эффективности пищевых техно-

логий.  

уметь: 

- составлять план работы по заданнойтеме, 

- анализировать получаемые результаты, составлять отчѐтыо  

научно-исследовательской работе. 

владеть: 
- физическими, физико-химическими, химическими и биоло-

гическими методами исследований в области  биотехнологии про-

дуктов питания и биологически активныхвеществ; 

- навыками в поиске информации, необходимой для эффек-

тивного и безопасного применения биоконверсии; 

- способностью к постановке целей и выбору путей их дос-

тижения, инженерным подходом к решениям технических и тех-

нологических задач пищевойпромышленности. 
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СТРУКТУРА САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ 

 

Учебным планом и графиком учебного процесса дисциплины 

«Биоконверсия растительного сырья» предусмотрено прохождение 

лекционного курса, выполнение практических и лабораторных ра-

бот, подготовка и сдача реферата, проведение тестирования. 

Для обеспечения самостоятельной работы студентов на ка-

федре товароведения, технологии и экспертизы товаров имеются 

учебные пособия, методические рекомендации по практическим и 

лабораторным работам, тесты различных видов, статьи из научных 

и научно-методических изданий, электронные версии тестовыхза-

даний. 

В настоящих рекомендациях приводятся основные требования 

по выполнению студентами самостоятельной работы, которые све-

дены в единую структуру. Первая часть рекомендаций посвящена 

изучению теоретического курса и включает в себя следующие по-

зиции: содержание раздела, практические рекомендации по изуче-

нию данной  темы, контрольные вопросы, которые позволят сту-

денту самостоятельно оценить уровень усвоения изучаемого разде-

ла данногокурса. 

Вторая часть включает в себя методику реализации самостоя-

тельной работы при подготовке реферата и необходимые для этого 

информационные источники. Важной составной частью самостоя-

тельной работы студентов является литература, которая предлага-

ется как в виде рекомендуемого перечня. 

 

 

МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ВЫПОЛНЕНИЮ 

ЗАДАНИЙ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ 

Самостоятельное изучение вопросов теоретического курса 

студентами должно осуществляться по учебникам, учебным посо-

биям и конспектам лекций, методическим материалам, подготов-

ленным преподавателем для текущей подготовки к учебным заня-

тиям, по опубликованным прейскурантам и другим материалам в 

периодической и научной литературе, в Интернете. Самостоятель-

ная работа студентов является важной составляющей курса «Био-

конверсия растительного сырья». Из общей трудоемкости дисцип-

лины – 108 часов (3 з.е.) на самостоятельную работу приходится – 
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94 часов (2,5 з.е.). Эта работа предусматривает изучение теоретиче-

ского курса и подготовку к тестированию – 54 часа (1,5з.е.), подго-

товку реферата или презентации, на который отводится 40 часов (1 

з.е.). 

 

Темы для самостоятельной работы студентов 
№раздел
а (темы) 

Наименование раздела 
(темы) дисциплины 

Срок 

выпол-

нения 

Время, за-

трачивае-

мое на 

выполне-

ние 
СРС, 
час 

1 2 3 4 

1 Условия безопасности применения ме-

тодов биоконверсии растительного сы-

рья 

1-2 неде-
ли 

4 

1 Загустители, получаемые микробиоло-
гическим путем 

3 неделя 4 

1 Механическая деструкция растительного 

сырья. Изучение влияния различных 

факторов на активность амилолитиче-

ских ферментов 

4-5 неде-
ли 

4 

2 Химические способы конверсии. 

Характеристика целлюлозосодержащего 

сырья 

6 неделя 4 

2 Способы гидролиза растительного сырья 

с использованием химических реагентов. 
Крахмалосодержащее сырье 

7 неделя 4 

3 Характеристика сахаросодержащего сы-
рья. 

Молочная кислота: химический состав, 

применение 

8 неделя 4 

3 Теория ферментативного гидролиза рас-

тительного сырья 

Яблочная кислота: химический со-

став,влияние на потребительские свой-

ства пищевых продуктов 

9-10 не-

деля 

8 

4 Механическая деструкция растительного 

сырья. Способы гидролиза растительно-

го сырья с использованием химических-

реагентов. Салициловая кислота: хими-

ческий состав, применение 

11 неде-

ля 

4 



 

9 
 

 

4 Биологические методы конверсии. Био-

конверсия ферментами 

12-13 не-

деля 

5 

4 Комбинированные способы конверсии 

растительного сырья. 

Подготовка растительного сырья к био-
конверсии 

14 неде-

ля 

4 

5 Комплексная переработка целлюлозосо-
держащего сырья методами биоконверсии 
Прямая биоконверсия микроорганизмами 

15 неде-

ля 

4 

5 Комбинированные способы конверсии 

растительного сырья 

16-18 не-

дели 

5 

 Подготовка и сдача зачета В тече-
ние се-
местра 

40 

Итого   94 

 

 

 

Тема 1. Условия безопасности применения методов  

биоконверсии растительного сырья 

 

Цель:получение знаний о безопасности продуктов, получае-

мых путем биоконверсии растительного сырья 

 

 
Задачи: 
- изучение понятия «биоконверсия»; 
- изучение мер токсичности продуктов, получаемых биокон-

версией; 
- изучение условий безопасности применения пищевыхпро-

дуктов. 

 

Примерный объем темы: 6 часов (2 часа аудиторных занятий 

+ 4 часа на самостоятельную работу). 

 

Содержание темы 

Понятие «биоконверсии». Особенности биоконверсии. 

Технологии утилизации отходов сельского хозяйства с по-

мощью биоконверсии. 
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Задания для самостоятельной работы 

1.Контроль токсичности и безопасности при осуществлении 

биоконверсии. 

2. Осуществление санитарного контроля продуктов микро-

биологическогосинтеза. 

 

Вопросы для самоконтроля 

1. Понятие «мератоксичности». 

2. Как определяется ПДК добавок? 

3. Назовите единицы измерения ПДК. 

4. Назовите условия безопасного применения продуктов мик-

робиологического синтеза. 
5. Санитарный контроль продуктов микробиологического 

синтеза. 
6. Какова принципиальная схема определения токсикологиче-

ской безопасности продуктов микробиологического синтеза? 

 

Используемые материалы: практические и лабораторные за-

нятия, консультации преподавателя. 

 

 

 

Тема 2. Загустители, получаемые микробиологическим путем 

 

Цель:получениезнанийозагустителе,получаемого микробио-

логическимпутем. 

 
Задачи: 
- изучение загустителей, получаемых микробиологическимпу-

тем; 
- изучение загустителей, разрешенных и запрещенных вРФ. 

 

Примерный объем темы: 6 часов (2 часа аудиторных занятий 

+ 4 часа на самостоятельную работу). 

 

Содержание темы 

Добавки, входящие в основную группу загустителей. Их 

краткая характеристика. Классификация загустителей. Загустители 

полисахаридной природы, получаемые микробиологическим пу-
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тем. Пищевые загустители, разрешенные к применению при про-

изводстве пищевых продуктов в Российской Федерации. Пищевые 

загустители, запрещенные к применению при производстве пище-

вых продуктов в Российской Федерации. 

 

Задания для самостоятельной работы 

1. Загустители полисахариднойприроды. 

2. Характеристика загустителей полисахариднойприроды. 

3. Классификациязагустителей. 

4. Пищевые загустители, разрешенные к применению при 

производстве пищевых продуктов в РоссийскойФедерации. 

 

Вопросы для самоконтроля 

1. Что такое загустители? 

2. Дайте характеристику загустителям полисахаридной приро-

ды. 
3. Загустители, получаемые микробиологическимпутем. 
4. Загустители, разрешенные к применению при производст-

ве пищевых продуктов в Российской Федерации. 

5. Загустители, запрещенные к применению при производстве 

пищевых продуктов в Российской Федерации. 

 

Используемые материалы: практические и лабораторные за-

нятия, консультации преподавателя. 

 

 

 

Тема 3. Механическая деструкция растительного сырья.  

Изучение влияния различных факторов на активность  

амилолитических ферментов 

 

Цель: основные отличия механической деструкции расти-

тельного сырья от других видов. 

 

Задачи: 
- изучение видовдеструкции; 
- изучение основных механической деструкции растительного 

сырья от других видов; 

- изучение влияния факторов на активность амилолитических 
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ферментов. 

 

Примерный объем темы: 6 часов (2 часа аудиторных занятий 

+ 4 часа на самостоятельную работу). 

 

Содержание темы 

Процессы механической деструкции растительного сырья: из-

мельчение, экструзия, дефибрация. Химическая предобработка. 

Термохимическая обработка. Электрохимическая обработ-

ка.Оборудование для механической деструкции растительного сы-

рья. 

Влияние различных факторов (температуры, рН среды, кон-

центрации реактантов и др.) на активность амилолитических фер-

ментов. 

 

Задания для самостоятельной работы 

1. Виды деструкции, их общаяхарактеристика. 

2. Общая характеристика видовдеструкции. 

3. Классификация видовдеструкции. 

4.Амилолитические ферменты, разрешенные к применению 

при производстве пищевых продуктов в РоссийскойФедерации. 

5. Ферменты, запрещенные к применению при производстве 

пищевых продуктов в Российской Федерации. 

 

Вопросы для самопроверки 

1. Что такое деструкция? 

2. Дайте характеристику деструкции. 

3. Натуральные и синтезированныеферменты. 

4. Амилолитические ферменты, разрешенные к применению 

при производстве пищевых продуктов в РоссийскойФедерации. 

5. Ферменты, запрещенные к применению при производстве 

пищевых продуктов в Российской Федерации. 

 

Используемые материалы: практические и лабораторные за-

нятия, консультации преподавателя. 
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Тема 4. Химические способы конверсии. 
Характеристика целлюлозосодержащего сырья. 

 
Цель: изучить химические способы конверсии. 
 
Задачи: 
- изучение особенностей химических способов конверсии; 
- изучение свойств целлюлозосодержащего сырья. 

 

Примерный объем темы: 6 часов (2 часа аудиторных занятий 

+ 4 часа на самостоятельную работу). 

 

Содержание темы 

Химические способы конверсии растительного сырья (ки-

слотный гидролиз, щелочная и сульфитная делигнификация). 

Способы гидролиза растительного сырья разбавленными ки-

слотами: перколяционный и автогидролиз. 

Свойства целлюлозосодержащего сырья. Ферментативная 

конверсия целлюлозы в глюкозу 

 

Задания для самостоятельной работы 
1. Выявление особенностей химических способовконверсии. 
2. Анализ способы конверсии. 
3. Целлюлозосодержащее сырье, разрешенное к применению в 

Российской Федерации. 

 

Вопросы для самопроверки 
1. Привести примеры целлюлозосодержащегосырья. 
2. Перечислите химические способы конверсии. 

3. Проанализировать основные различия способовконверсия. 

 

Используемые материалы: практические и лабораторные за-

нятия, консультации преподавателя. 
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Тема 5. Способы гидролиза растительного сырья  

с использованием химических реагентов. Характеристика 

крахмалосодержащего сырья. 

 

Цель: изучить способы гидролиза растительного сырья с ис-

пользованием химических реагентов. 

 

Задачи: 
- анализ способов гидролиза растительного сырья с использо-

ванием химических реагентов; 
- изучение крахмалосодержащего сырья. 
 

Примерный объем темы: 6 часов (2 часа аудиторных занятий 

+ 4 часа на самостоятельную работу). 

 

Содержание темы 

Способы гидролиза растительного сырья. Гидролиз расти-

тельного сырья разбавленными кислотами. Гидролиз целлюлозосо-

держащего и пентозансодержащего сырья газообразными реаген-

тами (предгидролиз в парах СО2, гидролиз в парах SO2). 

Питательная ценность крахмалсодержащего сырья. Прямая 

биоконверсия крахмалсодержащего сырья. Ферментативный гидро-

лиз крахмалсодержащего сырья. 

 

Задания для самостоятельной работы 
1. Способы гидролиза растительного сырья, их общаяхарак-

теристика. 
2. Классификация химических реагентов. 
3. Влияние  химических реагентов на качествогидролиза. 
4. Химические реагенты, разрешенные к применению при 

производстве пищевых продуктов в РоссийскойФедерации. 

5. Химические реагенты, запрещенные к применению при 

производстве пищевых продуктов в РоссийскойФедерации. 

 

Вопросы для самопроверки 

1. Перечислить методы гидролиза растительногосырья. 

2. Дать характеристику химических реагентов. 

3. Проанализировать влияние химических реагентов на каче-

ствогидролиза. 
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4. Перечислить химические реагенты, разрешенные к приме-

нению при производстве пищевых продуктов в Российской Феде-

рации. 

5. Привести примеры химических реагентов, запрещенных к 

применению при производстве пищевых продуктов в Российской 

Федерации. 

 

Используемые материалы: практические и лабораторные за-

нятия, консультации преподавателя. 

 

 

 

Тема 6. Характеристика сахаросодержащего сырья. 

Молочная кислота: химический состав, применение 

 

Цель: изучить сахаросодержащее сырье; изучить химический 

состав, свойства и применение молочной кислоты. 

 

Задачи: 
- изучение химического состава молочной кислоты; 
- изучение свойств молочной кислоты и сферы ее применения. 

 

Примерный объем темы: 6 часов (2 часа аудиторных занятий 

+ 4 часа на самостоятельную работу). 

 

Содержание темы 

Виды растительного сырья, содержащие сахара, и их характе-

ристика. Применение сахаросодержащего растительного сырья. 

Общая характеристика молочной кислоты. Ее химический со-

став. Основные свойства молочной кислоты. Молочная кислота как 

консервант (Е 270). Получение молочной кислоты. Применение в 

пищевой промышленности. 

 

Задания для самостоятельной работы 

1. Виды растительного сырья, содержащие сахара, и их харак-

теристика. 

2. Применение сахаросодержащего растительного сырья. 

3. Основные свойства пищевой добавки Е270. 
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4. Применение молочной кислоты в пищевой промышленно-

сти. 

 

Вопросы для самопроверки 

1. Характеристика сахаросодержащего сырья. 

2. Применение сахаросодержащего растительного сырья в 

пищевой отрасли. 

3. Общая характеристика молочной кислоты. 

4. Химический состав молочной кислоты. 

5. Основные свойства молочной кислоты. 

6. Получение молочной кислоты. 

7. Применение молочной кислоты в пищевой промышленно-

сти. 

 

Используемые материалы: практические и лабораторные за-

нятия, консультации преподавателя. 

 

 

 

Тема 7. Яблочная кислота: химический состав, влияние на 

потребительские свойства пищевых продуктов.  

Теорияферментативного гидролиза растительногосырья 

 

Цель: изучить химический состав, свойства и влияние на по-

требительские свойства пищевых продуктов яблочной кислоты. 

 

Задачи: 
- изучение химического состава яблочной кислоты; 
- изучение свойств яблочной кислоты. 
- изучение влияния яблочной кислоты на потребительские 

свойства пищевых продуктов; 

- изучение теории ферментативного гидролиза растительного 

сырья. 

 

Примерный объем темы: 6 часов (2 часа аудиторных занятий 

+ 4 часа на самостоятельную работу). 

 

Содержание темы 

Общая характеристика яблочной кислоты. Ее химический со-
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став. Основные свойства яблочной кислоты. Получение яблочной 

кислоты. Применение Е 296 в пищевой промышленности. 

Понятие «фермент». Виды ферментов, участвующих в гидро-

лизе растительного сырья. Отличие ферментов от катализаторов. 

Сущность ферментативного гидролиза растительного сырья. 

Ферментативный гидролиз крахмалсодержащего сырья.  Фер-

ментативный гидролиз сахаросодержащего сырья.  

 

Задания для самостоятельной работы 

1. Виды ферментов, участвующих в гидролизе растительного 

сырья. 

2. Отличительные особенности ферментов. 

3. Основные свойства пищевой добавки Е296. 

4. Применение яблочной кислоты в пищевойпромышленности. 

 

Вопросы для самопроверки 

1. Общая характеристика яблочнойкислоты. 

2. Химический состав яблочнойкислоты. 

3. Основные свойства яблочнойкислоты. 

4. Получение яблочнойкислоты. 

5. Применение яблочной кислоты в пищевойпромышленности. 

6. Понятие «фермент».  

7. Виды ферментов, участвующих в гидролизе растительного 

сырья.  

8. Отличие ферментов от катализаторов.  

9. Ферментативный гидролиз крахмалсодержащего сырья.   

10. Ферментативный гидролиз сахаросодержащего сырья.  

 

Используемые материалы: лекции, практические и лабора-

торные занятия, консультации преподавателя. 

 

 
Тема 8. Салициловая кислота: химический состав,применение. 

Механическая деструкция растительного сырья.  

Способыгидролиза растительного сырья с использованием 

химическихреагентов 

 

Цель: изучить химический состав, свойства и применение са-

лициловой кислоты. 
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Задачи: 
- изучение химического состава салициловой кислоты; 
- изучение свойств салициловойкислоты; 

- изучение разновидностей способов гидролиза растительного 

сырья с использованием химическихреагентов. 

 

Примерный объем темы: 6 часов (2 часа аудиторных занятий 

+ 4 часа на самостоятельную работу). 

 

Содержание темы 

Общая характеристика салициловой кислоты. Ее химический 

состав. Основные свойства салициловой кислоты. Салициловая ки-

слота как  консервант. Получение салициловой кислоты. Соли са-

лициловой кислоты. Применение салициловой кислоты в пищевой 

промышленности. 

Разновидности способов гидролиза растительного сырья с ис-

пользованием химических реагентов (разбавленной серной или 

концентрированной серной либо соляной кислот). 

 

Задания для самостоятельной работы 

1. Основные свойства салициловойкислоты. 

2. Применение салициловой кислоты в пищевойпромышлен-

ности. 

3. Способыгидролиза растительного сырья с использованием 

химическихреагентов. 

4. Высокотемпературный гидролиз растительного сырья. 

 

Вопросы для самопроверки 
1. Общая характеристика салициловой кислоты. 
2. Химический состав салициловой кислоты. 
3. Основные свойства салициловой кислоты. 
4. Получение салициловой кислоты. 
5. Применение салициловой кислоты в пищевойпромышлен-

ности. 

6. Гидролиз растительного сырья с использованием разбав-

ленной серной или концентрированной серной кислоты. 

7. Гидролиз растительного сырья с использованием разбав-

ленной соляной или концентрированной соляной кислоты. 



 

19 
 

 

Используемые материалы: практические и лабораторные за-

нятия, консультации преподавателя. 

 
 
 

Тема 9. Биологические методы конверсии.  
Биоконверсия ферментами 

 
Цель: изучить основные биологические методы конверсии и 

их особенности. 
 

Задачи: 

- изучениеосновныхбиологическихметодовконверсии; 

- изучение сущности биоконверсии ферментами. 

 

Примерный объем темы: 7 часов (2 часа аудиторных занятий 

+ 5 часов на самостоятельнуюработу). 

 

Содержание темы 

Биологические методы конверсии растительного сырья: фер-

ментативный гидролиз, микробиологическая ферментация. Процес-

сы культивирования микроорганизмов. 

Преимущества ферментативного гидролиза перед кислотным. 

Ферментативный гидролиз целлюлозосодержащего. Фермен-

тативный гидролиз пентозансодержащего сырья. 

 

Задания для самостоятельной работы 
1. Основные биологические методы конверсии. 
2. Методы биоконверсии с использованием ферментов. 

 

Вопросы для самопроверки 

1. Перечислить основные биологические методы конверсии. 
2. Лимонная кислота, ее свойства и применение. 
3. Методы биоконверсии ферментами.  

4.Адипиновая кислота, ее свойства и применение. 
. 
Используемые материалы: лекции, практические и лабора-

торные занятия, консультации преподавателя. 
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Тема 10. Комбинированные способы конверсии растительного 

сырья.Подготовка растительного сырья к биоконверсии 

 

Цель: изучить комбинированные способы конверсии, после-

довательность подготовки растительного сырья к биоконверсии. 

 

Задачи: 

- изучение комбинированных способов конверсии; 

- изучение особенностей и последовательности подготовки 

растительного сырья к биоконверсии. 

 

Примерный объем темы: 6 часов (2 часа аудиторных заня-

тий + 4 часа на самостоятельную работу). 

 

Содержание темы 

Общая характеристика комбинированных способов конвер-

сии. Подготовка растительного сырья к биоконверсии. Биксин: его 

характеристика и способы получения. 

 

Задания для самостоятельной работы 

1. Изучить комбинированные способыконверсии. 

2. Изучить методы подготовки растительного сырья к биокон-

версии. 

3. Изучить, способы получения биксина. 

 

Вопросы для самопроверки 
1. Перечислить комбинированные способыконверсии. 
2. Привести примеры методов подготовки растительного сы-

рья к биоконверсии. 
3. Что собой представляет биксин? 
4. Способы получения биксина. 

 

Используемые материалы: практические и лаборатор-

ные занятия консультации преподавателя  
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Тема 11. Комплексная переработка целлюлозосодержащего 

сырья методами биоконверсии. Прямая биоконверсия 

микроорганизмами 

 

Цель: изучить комплексную переработку целлюлозосодер-

жащего сырья методами биоконверсии, прямую биоконверсию 

микроорганизмами 

 

Задачи: 

- изучениекомплексной переработки целлюлозосодержащего 

сырья методами биоконверсии; 

- изучение прямой биоконверсии микроорганизмами. 

 

Примерный объем темы: 6 часов (2 часа аудиторных занятий 

+ 4 часа на самостоятельную работу). 

 

Содержание темы 

Общая характеристика прямой биоконверсии микроорганиз-

мами. Способы комплексной переработки целлюлозосодержащего 

сырья методами биоконверсии. Основные представители микроор-

ганизмов биоконверсии. 

 

Задания для самостоятельной работы 
1. Сущность прямой биоконверсии микроорганизмами. 
2. Способы комплексной переработки целлюлозосодержащего 

сырья методами биоконверсии. 

 

Вопросы для самопроверки 

1. Общая характристика прямой биоконверсии микроорганиз-

мами. 

2. Перечислить способы комплексной переработки целлюло-

зосодержащего сырья методами биоконверсии. 
3. Назвать основных представителей микроорганизмов био-

конверсии. 
 

Используемые материалы: лекции, практические и лабора-

торные занятия консультации преподавателя. 
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Тема 12. Комбинированные способы конверсии растительного 

сырья 

 

Цель: изучить комбинированные способы конверсии расти-

тельного сырья. 

 

Задачи: 

- изучение видов комбинированных способов конверсии рас-

тительного сырья; 

- изучение особенностей комбинированных способов конвер-

сии растительного сырья. 

 

Примерный объем темы: 7 часов (2 часа аудиторных занятий 

+ 5 часов на самостоятельнуюработу). 

 

Содержание темы 

Радиолиз растительного сырья: понятие, сущность, условия 

проведения. 

Действие ультразвука на растительное сырье. Понятие ультра-

звука. Сущность и условия проведения ультразвукового воздейст-

вия на растительное сырье. 

 

Задания для самостоятельной работы 
1. Изучить радиолиз растительногосырья. 
2. Действие ультразвука на растительноесырье. 

 

Вопросы для самопроверки 

1. Общая характеристика комбинированных способов конвер-

сии растительного сырья. 

2. Что лежит в основе радиолиза растительного сырья? 
3. Влияние ультразвука на растительное сырье. 
 
Используемые материалы: практические и лабораторные за-

нятия консультации преподавателя. 
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МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ВЫПОЛНЕНИЮ 

ЗАДАНИЙ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ 

 

 

Выполнение самостоятельной работы по каждой теме подра-

зумевает ответы на задания и вопросы для самопроверки изучен-

ных тем дисциплины. Написание реферата, доклада, предполагает 

привлечение студентов к поиску и освоению дополнительной ин-

формации.При подготовке рефератов студенты должны находить 

материал в учебной литературе, сети Интернет. При подготовке ре-

фератов темы предлагаются преподавателем либо могут выбирать-

ся студентами самостоятельно по согласованию с преподавателем. 

 

 

 

ТЕМАТИКА РЕФЕРАТОВ, ДОКЛАДОВ 

 

1. Виды конверсии и биоконверсии. Прямая биоконверсия. 

Основные виды растительного сырья, используемые в биоконвер-

сии. 

2. Микроорганизмы, животные, участвующие в биоконверсии. 

Ферменты и ферментативные препараты, используемые в биокон-

версии растительного сырья. 

3. Расширенная биоконверсия, виды и роль предобработки 

растительного сырья. Видыпредобработки. 

4. Проблема рационального использования растительныхре-

сурсов экономический и экологический аспекты. 

5. Понятие отходов производства. Научные и технические ре-

шения для утилизации отходов производства. Безотходный цикл 

переработки сельскохозяйственного сырья. Комплексное использо-

вание природно- сырьевых ресурсов и технологических отходов. 

6. Расширение ресурсных возможностей, отходы как источник 

получения продукции питания, кормов и удобрений. Поиск новых 

организационно-экономических принципов развития,учитывающих 

экологическийфактор. 

7. Виды углевод содержащего сырья, используемого в биокон-

версии. Полисахаридсодержащее сырье. 

8. Отходы лесной и лесоперерабатывающей промышленности. 
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Биоконверсия лигноцеллюлозных отходов. 

9. Отходы переработки растительного сырья, содержащего 

крахмал. Использование крахмалсодержащего сырья для производ-

ства биоэтанола. 

10. Водоросли, микроводоросли, как источники для производ-

ства возобновляемых энергетических ресурсов. Отходы раститель-

ного сырья как источники моно-, ди- и олигосахаридов и техноло-

гии их биоконверсии. 

11. Источники растительного сырья для производства и нако-

пления белкового материала. Решение проблемы кормового белка. 

Источники кормового белка. 

12. Сбалансированность грубых и сочных кормов по протеи-

ну, бобовые и бобово-злаковые смеси, высокобелковыедобавки. 

13. Комплексное использование технологических приемов по-

лучения кормового сырья. 

14. Использование новых бактериальных препаратов на осно-

ве осмотолерантных штаммов молочнокислых и других бактерий. 

Среды для производства белка из микроорганизмов. 

15. Диверсификация энергоснабжения. Биоконверсия расти-

тельного масла в биологическое дизельноетопливо. 

16. Понятие биодизеля - возобновляемого источника энергии. 

Источники растительного масла для производства биодизеля. 

17. Метиловый спирт и глицерин – основные продукты пере-

работки растительного масла в биодизель. Технология и компакт-

ный комплект оборудования для производства биодизеля. 

18. Биоконверсия как процесс обогащение растительного сы-

рья полезными БАВ. 

19. Биоконверсия токсинов, ядов и патогенов для человека и 

животных из сырья растительного происхождения в лекарственные 

формыибезопасные БАВ. 

20. Технологии биоконверсии растительного сырья в основ-

ные низкомолекулярные продукты и низкомолекулярные биорегу-

ляторы (глицерин, уксусная кислота, изопропанол, ацетон, лимон-

ная кислота) и другие ценные по значению продукты микробиоло-

гическогосинтеза. 

 

 

http://www.biodiesel.ru/?oborudovanie%3Akompaktnoe
http://www.biodiesel.ru/?oborudovanie%3Akompaktnoe
http://www.biodiesel.ru/?oborudovanie%3Akompaktnoe
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РЕАЛИЗАЦИЯ ГРАФИКА САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ 

 

Самостоятельная работа студента по освоению теоретического 

курса дисциплины должна быть непрерывной в течение всех 18 не-

дель семестра. Ко второй неделе студент должен определиться с 

выбором темы реферата и подготовить к соответствующей неделе, 

согласно графика. Оценка работы по реферату предполагает кол-

лективное заслушивание доклада по нему и обсуждение во время 

занятий. На это отводятся все последующие недели за исключени-

емзачетной. 
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