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ВВЕДЕНИЕ 

 

Дисциплина «Товароведение и экспертиза в таможенном деле  

(продовольственные  и непродовольственные товары)» входит в 

«Профессиональный цикл» базовую часть. 

Целью курса «Товароведение и экспертиза в таможенном деле  

(продовольственные  и непродовольственные товары)»  является ус-

воение теоретических знаний о товаре как объекта таможенной и 

коммерческой деятельности, приобретение навыков оценки и экспер-

тизы количественных и качественных характеристик товара при его 

пересечении государственной границы, правил ее организации и 

оформления, классификации товаров в соответствии с ТН ВЭД. 

Задачи курса «Товароведение и экспертиза в таможенном деле 

продовольственных и непродовольственных товаров» состоят в 

следующем: 

– изучение основных категорий товароведения, приобретение 

навыков исследования товаров; 

– овладение научными знаниями и практическими навыками в 

области систематизации и кодирования товаров; 

– установление сущности и содержания стандартизации, 

организация работ по стандартизации в РФ; 

– выделение актуальных вопросов практики международной 

стандартизации; 

– изучение правовых основ сертификации в РФ, сущности и 

содержания сертификации; 

– изучение вопросов международной сертификации; 

– обеспечение единства измерений при приемке, исследовании 

и оценке качества товаров в таможенном деле; 

– изучение сущности таможенной экспертизы, ее целей и задач, 

видов экспертиз, исследований, испытаний, выполняемых в 

таможенных лабораториях; 

– изучение методов оценки уровня качества при проведении 

таможенных экспертиз товаров различных групп; 

– изучение товароведческих характеристик продовольственных 

и непродовольственных товаров различных групп; 

– выявление особенностей товароведной характеристики 

товаров, пересекающих таможенную границу, по ТН ВЭД в части 
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сырья, технологии производства, упаковки, маркировки, 

транспортирования, хранения, классификации и т.д.; 

– овладение правилами классификации товаров в соответствии с 

ТН ВЭД; 

– приобретение знаний о порядке действий должностных 

таможенных органов при контроле и корректировке заявленного кода 

ТН ВЭД; 

– овладение знаниями порядка назначения экспертиз, навыками 

их проведения и оформления результатов. 

Дисциплина посвящена изучению основополагающих вопросов 

товароведения и экспертизы в таможенном деле: характеристики то-

вара как объекта таможенной и коммерческой деятельности; обеспе-

чение его количества и качества при пересечении таможенных гра-

ниц; информационное обеспечение товаров и их идентификация; по-

рядок проведения и особенности таможенной экспертизы товаров. 
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ОБЩИЕ СВЕДЕНИЯ 

 

Самостоятельная работа студентов играет едва ли не важней-

шую роль в образовательном процессе. Это связано с задачами выс-

шего образования, направленными на формирование творческих 

личностей, способных, в условиях сокращения доли аудиторных за-

нятий, к самоорганизации, саморазвитию и успешному освоению 

программ профессионального образования. 

Самостоятельная работа студентов рассматривается и как форма 

организации, и как метод, и как средство обучения, и как вид учеб-

ной деятельности. Самостоятельная работа способствует формирова-

нию таких важных черт личности, как самостоятельность, познава-

тельная активность и творческое отношение к труду. 

Данные методические указания содержат рекомендации по изу-

чению теоретического курса «Товароведение и экспертиза в тамо-

женном деле  (продовольственные  и непродовольственные товары)», 

предусматривают самостоятельную проработку ряда тем, опираю-

щихся на самостоятельное углубленное изучение материала. 

 

 

 

КОМПЕТЕНТНЫЙ ПОДХОД ПРИ ПРОВЕДЕНИИ 

САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ 

 

В результате изучения дисциплины студент должен: 

знать: 

- основные классификаторы товаров, классификационные сис-

темы и товарные номенклатуры, используемые в международной 

торговли; 

- номенклатуру потребительских свойств, факторы формирова-

ния потребительских свойств; 

- понятие и сущность стандартизации; 

- виды нормативных документов, их особенности, категории и 

виды стандартов; 

- цели и правила классификации товаров в соответствии  с ТН 

ВЭД; 

- порядок действия должностных лиц таможенных органов при 
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контроле и корректировке заявленного кода ТН ВЭД; 

- основные понятия, термины, определения, объекты, субъекты, 

средства, методы, виды таможенной экспертизы; 

- способы определения и регулирования качества товаров в ме-

ждународных контрактах купли-продажи; 

- виды, экспертиз, применяемые в системе таможенного кон-

троля; 

- права и обязанности эксперта, осуществляющего таможенную 

экспертизу; 

- перечень вопросов, решаемых различными видами таможен-

ных экспертиз; 

- порядок и правила назначения экспертиз таможенными орга-

нами; 

- технологию проведения таможенных экспертиз и оформления 

заключения по экспертизе; 

- товароведческие характеристики товаров различных групп. 

уметь: 

- определять код товара по ТН ВЭД;  

- осуществлять классификацию товаров в соответствии с ТН 

ВЭД; 

- определять потребительские свойства товаров; 

- проводить идентификационную экспертизу по определению 

подлинности или фальсификации товаров; 

- с целью правильного установления таможенной стоимости 

проводить товароведную и стоимостную экспертизу; 

- полученные в результате измерений данные обрабатывать ме-

тодами математической статистики; 

владеть: 

- правилами определения таможенного наименования товаров 

по классификатору ТН ВЭД, определения страны происхождения то-

вара; 

- правилами проведения различных видов экспертиз в системе 

таможенного контроля и таможенного оформления товаров; 

- способами определения качества товара, его соответствия 

маркировке и сопроводительным документам; 

- знаниями по выявлению фальсифицированных товаров. 
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МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ 

ПО ИЗУЧЕНИЮ ТЕОРЕТИЧЕСКОГО КУРСА 

 

Самостоятельное изучение вопросов теоретического курса сту-

дентами должно осуществляться по учебникам, учебным пособиям и 

конспектам лекций, методическим и раздаточным материалам, под-

готовленным преподавателем для текущей подготовки к учебным за-

нятиям, по опубликованным прейскурантам и другим материалам в 

периодической и научной литературе, в Интернете. 

Самостоятельная работа студентов является важной состав-

ляющей курса «Товароведение и экспертиза в таможенном деле  

(продовольственные  и непродовольственные товары)».  

 

 

 

Тема 1. Товар как объект исследования при проведении  

таможенной экспертизы 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Что такое ТУ и чем данный регламент отличается от 

ГОСТ? 

2. Почему при оценке качества промышленной продукции 

важно проводить сравнение с эталоном? 

3. Что принимается за эталон в оценке качества? 

4.  Почему на начальном этапе является важным выявить 

полный перечь показателей, характеризующих качество изделия? 

5. В каких случаях в процедуре оценки качества продукции 

про- является субъективность мнения специалистов? 

6. От чего зависит оценка качества? 

 

 

 

Тема 2. Систематизация и кодирование товаров, перемещаемых 

через таможенную границу 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Что понимается под партией товара? 
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2. Что понимается под образцом товара? 

3. Что понимается под аналитической пробой? 

4. Что понимается под контрольной пробой? 

5. Что понимается под арбитражной пробой? 

6. Кто производит взятие проб для экспертизы? 

7. Какие требования предъявляют к не заинтересованным 

специалистам для проведения таможенной экспертизы? 

8. Каковы обязанности не заинтересованного специалиста 

при проведении таможенной экспертизы? 

9. В чем основное отличие назначения экспертов от специа-

листов? 

10. В каких случаях допускается производить отбор проб то-

варов должностным лицом таможенного органа в отсутствии декла-

ранта? 

11. Укажите право таможенного эксперта? 

12. Укажите обязанность таможенного эксперта? 

13. Что представляет собой заключение эксперта? 

14. Что обязательно указывается в исследовательской экс-

пертной части заключения? 

15. В каком случае возможен отказ эксперта от дачи заключе-

ния? 

16. В течение, какого срока должен быть доведен отказ экс-

перта до таможенного органа о даче заключения? 

 

 

 

Тема 3. Стандартизация товаров, основы технического  

регулирования. Сертификация товаров и подтверждение  

соответствия 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Расскажите о методах стандартизации и сертификации.  

2. Значение комплексной стандартизации и сертификации в по-

вышении качества продукции.  

3. Что такое опережающая стандартизация? 

4. Какие требования устанавливает Федеральный закон «О тех-

ническом регулировании»? 5. Какие комплексы стандартов широко 
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используются для целей сертификации?  

6. Что представляют собой предпочтительные числа и для чего 

используются?  

7. Каковы цель и задачи работы Федерального агентства по тех-

ническому регулированию и метрологии?  

8. В чем состоит значение сертификации в повышении качества 

продукции?  

9. Как организуют метрологическую службу на предприятии?  

10. Какие известны схемы сертификации продукции?  

11. Что является результатом обязательной сертификации?  

12. Какие существуют системы сертификации продукции и ус-

луг?  

13. В чем отличие схем сертификации продукции от схем сер-

тификации услуг?  

14. Какие виды стандартов применяют для сертификации услуг?  

15. Как устраняют «избыточность» сертификации?  

16. Какова роль метрологии в процедурах сертификации? 

 

 

 

Тема 4. Цели и задачи таможенной экспертизы, их основные  

виды, организация и проведение 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Что понимается под экспертизой? 

2. Укажите роль экспертизы в таможенном деле и причины 

ее обуславливающие 

3. Что представляет собой таможенная экспертиза? 

4. Что позволяет установить экспертиза, выполненная экс-

пертно-криминалистическими подразделениями ФТС? 

5. Классификация и виды таможенных экспертиз. 

6. Идентификационная экспертиза товаров 

7. Материаловедческая экспертиза 

8. Товароведческая экспертиза 

9. Что является объектами таможенной экспертизы? 

10. Что относится к субъектам таможенной экспертизы? 

11. Что понимается под товаром в таможенном деле? 
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12. Что относится к товарам таможенного союза? 

13. Какая информация проверяется в процессе таможенного 

оформления и таможенного контроля? 

 

 

 

Тема 5. Товароведение и экспертиза кондитерских изделий 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Потребительские характеристики сахаристых кондитер-

ских изделий. 

2. Органолептические методы оценки качества шоколадных 

изделий. 

3. Особенности применения инструментальных методов для 

оценки натуральности пчелиного мёда. 

4. Способы установления фальсификации шоколада. 

5. Качество и конкурентоспособность мучных кондитерских 

изделий. 

6. Виды и способы фальсификации кондитерских товаров. 

7. Способы стабилизации качества при хранении жиросодер-

жащих кондитерских изделий. 

8. Качество и безопасность тортов и пирожных. 

9. Ассортимент печенья, реализуемого в торговой сети. 

10. Конкурентоспособность мучных кондитерских товаров. 

11. Критерии оценки качества вафель. 

12. Процессы, происходящие при хранении кексов и рулетов. 

13. Принципы формирования ассортимента сахаристых кон-

дитерских изделий в торговой сети. 

14. Товароведная характеристика какао-бобов. 

15. Сравнительная характеристика отечественного и импорт-

ного шоколада. 

16. Ассортиментная фальсификация фруктово-ягодных конди-

терских изделий. 

17. Идентификационные признаки отдельных видов конфет. 
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Тема 6. Товароведение и экспертиза плодоовощных товаров 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Сертификация плодоовощной продукции. 

2. Химический состав и пищевая ценность плодов и овощей. 

3. Положительные и отрицательные аспекты производства и 

употребления генетически модифицированных плодов и овощей. 

4. Физиологические заболевания отдельных видов плодов и 

овощей. 

5. Микробиологические заболевания отдельных видов пло-

дов и овощей. 

6. Анализ и характеристика рынка отечественной плодо-

овощной продукции. 

7. Особенности химического состава отдельных видов пло-

дов и овощей. 

8. Диетические и лечебно-профилактические свойства от-

дельных видов плодов и овощей. 

9. Микробиологические повреждения плодов и овощей. 

10. Физиологические заболевания плодов и овощей. 

11. Характеристика покоя и прорастания двулетних овощей и 

влияние этого процесса на потребительские свойства продукции.  

12. Процессы, протекающие при дозревании плодов и овощей, 

и их влияние на изменение потребительских свойств. 

13. Современные способы регуляции интенсивности процес-

сов дозревания на различных этапах товародвижения плодов и ово-

щей.  

14. Застуживание плодов и овощей и его влияние на их товар-

ное качество.  

15. Значение процесса дыхания плодов и овощей и его влия-

ние на их качество и сохраняемость.  

16. Современные технологии хранения отдельных видов пло-

дов и овощей. 

17. Современные технологии и режимы дозаривания плодов и 

овощей. 

18. Хранение плодов и овощей в газовых средах.  

19. Классификация, характеристика, ассортимент, морфологи-

ческое строение, показатели качества отдельных видов грибов. 
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20. Товароведная характеристика отдельных видов экзотиче-

ских плодов. 

21. Товароведная характеристика и экспертиза качества от-

дельных видов переработанных плодов и овощей. 

22. Анализ факторов, влияющих на качество переработанных 

плодов и овощей. 

 

 

Тема 7. Товароведение и экспертиза вкусовых товаров 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Товароведная оценка и технология производства безалко-

гольных напитков на натуральной основе. 

2. Товароведная оценка и технология производства искусст-

венных минеральных вод. 

3. Товароведная оценка и технология производства квасов 

брожения. 

4. Способы добычи и розлива минеральных вод. 

5. Способы производства сиропов и экстрактов из натураль-

ного сырья. 

6. Факторы, формирующие качество спирта. 

7. Потребительские предпочтения и формирование россий-

ского рынка водок.  

8. Товароведная характеристика и экспертиза качества ликё-

ров. 

9. Ассортимент и отличительные особенности технологии 

производства бальзамов, наливок и настоек. 

10. Особенности технологии производства импортных креп-

ких алкогольных напитков.  

11. Товароведная характеристика натуральных красных сухих 

вин Франции. 

12. Товароведная характеристика натуральных белых вин 

Германии. 

13. Характеристика сырья для производства натуральных вин. 

14. Биохимические процессы, происходящие при изготовле-

нии и выдержке вин. 

15. Товароведная характеристика и экспертиза качества медо-
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вых вин. 

16. Отличительные особенности технологии производства 

коньяка и бренди. 

17. Ассортимент и формирование российского рынка пива. 

18. Характеристика сырья для производства пива. 

19. Товароведная оценка и экспертиза пряностей, применяе-

мых в кондитерских изделиях. 

20. Состав сухих приправ, их товароведная оценка и эксперти-

за качества. 

 

 

 

Тема 8. Товароведение и экспертиза мяса и мясных товаров 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Какова методика приготовления мясного бульона? 

2. Какова методика приготовления костного бульона? 

3. Что такое коллаген? 

4. Что такое глютин? 

5. Какие изменения происходят с белками в процессе 

варки? 

6. Какие изменения происходят с жирами в процессе 

варки? 

7. Какие параметры режима варки Вы знаете?  

8. В производстве каких блюд Вы сталкиваетесь с варкой 

бульонов? 

9. Наличием каких соединений обусловлен цвет мяса? 

10. Какие процессы сопровождают изменение цвета мяса 

при кулинарной обработке? 

11. Что такое аномальный цвет мяса? 

12. Какова методика определения цвета мяса? 

13. Наличие каких веществ влияет на цвет мяса? 

14. Дайте характеристику готовых продуктов из мяса с 

точки зрения цвета. 
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Тема 9. Товароведение и экспертиза молока и молочных товаров 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Классификация оборудования для производства натуральных 

сыров. 

2. Чем отличаются сыродельные ванны от сыроизготовителей? 

3. Какие способы формования натуральных сыров вы знаете? 

4. Каковы преимущества и недостатки вертикальных формовоч-

ных аппаратов в сравнении с горизонтальными? 

5. Как регулируется содержание сыворотки в сырном зерне в 

аппарате для отделения сыворотки Я7-00-23? 

6. В каких аппаратах операции формования и прессования сыр-

ной массы совмещены? 

7. Какие операции выполняются при традиционном созревании 

сыров в полимерно-парафиновой пленке? 

8. Какое оборудование применяется при производстве плавле-

ных сыров? 

9. При какой температуре проводится плавление сырной массы? 

 

 

 

Тема 10. Товароведение и экспертиза изделий из пластмасс:  

ассортимент, особенности идентификации и  

таможенной экспертизы 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Понятие «пластические массы».  

2. Классификация пластических масс.  

3. Основные виды пластмасс, применяемых для изготовления 

товаров.  

4. Ассортимент пластических масс.  

5. Потребительские свойства и идентификационные признаки 

пластических масс. 

6. Особенности идентификации и таможенной экспертизы изде-

лий из пластмасс. 
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Тема 11. Товароведение и экспертиза силикатных товаров 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Понятие «стекло».  

2. Основное и вспомогательное сырье, применяемое при произ-

водстве изделий из стекла.  

3. Ассортимент стеклянных изделий. 

4. Дефекты стеклянных бытовых изделий и причины их возник-

новения. 

5. Контроль качества стеклянных бытовых изделий.  

6. Маркировка, упаковка и транспортировка стеклянных това-

ров. 

7. Определение и классификация керамики.  

8. Ассортимент керамических изделий. 

9. Потребительские свойства керамических изделий.  

10. Дефекты керамических изделий.  

11. Маркировка, упаковка и транспортировка керамических из-

делий. 

 

 

 

Тема 12. Металлы и сплавы, классификация и ассортимент  

товаров, особенности таможенной экспертизы 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Металлы и сплавы: понятие, свойства, классификация.  

2. Классификация и ассортимент металлохозяйственных това-

ров.  

3. Основы производства металлохозяйственных товаров. 

4. Классификационные признаки металлов для их кодирования 

по ТН ВЭД.  

5. Особенности экспертизы цветных металлов. 

6. Особенности экспертизы черных металлов. 
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Тема 13. Товароведение и экспертиза ювелирных товаров 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Материалы для изготовления ювелирных изделий.  

2. Основы производства ювелирных изделий. 

3. Классификация и групповая характеристика ассортимента 

ювелирных изделий.  

4. Качество ювелирных изделий. 

5. Товароведческая экспертиза ювелирных изделий, основы 

оценочной экспертизы. 

6. Оценочная (стоимостная) экспертиза ювелирных изделий. 

 

 

 

Тема 14. Товароведение древесины, древесных товаров,  

мебели. Общие сведения 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Общие сведения о древесных ресурсах страны.  

2. Основные породы древесины.  

3. Свойства древесины.  

4. Пороки древесины и их влияние на свойства изделий из нее.  

5. Ассортимент древесных материалов.  

6. Транспортирование и хранение древесины. 

7. Ассортимент и классификация мебели.  

8. Потребительские свойства мебели.  

9. Контроль уровня  качества и  экспертиза мебели.  

10. Маркировка, упаковка и хранение мебели. 

11. Особенности таможенной экспертизы мебельных товаров. 

 

 

Тема 15. Товароведение и экспертиза текстильных  

и швейно-трикотажных  товаров 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Текстильные волокна, пряжа и нити. 

2. Классификация и групповая характеристика ассортимента 
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тканей. 

3. Качество тканей. Нетканые текстильные материалы.  

4. Искусственный мех. 

5. Ковры и ковровые изделия.  

6. Общая характеристика текстильных материалов, применяе-

мых для изготовления одежды. 

7. Ассортимент и свойства трикотажных полотен. 

8. Размерная типология для массового производства одежды. 

9. Классификация и ассортимент швейных и трикотажных изде-

лий.  

10. Потребительские свойства, показатели качества и контроль 

качества одежды.  

11. Особенности таможенной экспертизы текстильных товаров  

и одежды. 

 

 

Тема 16. Товароведение и экспертиза кожевенно-обувных   

товаров 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Виды кожевенного сырья, используемого в производстве 

одежды и обуви. 

2. Ассортимент обувных кож.  

3. Искусственные и синтетические обувные материалы.  

4. Ассортимент кожаной обуви и его характеристика.  

5. Ассортимент резиновой обуви и его характеристика.  

6. Классификация, групповая характеристика ассортимента ва-

ляной обуви. 

7. Контроль качества кожаной, резиновой и валяной обуви. 

 

 

Тема 17. Парфюмерно-косметические товары (ПКТ) 

 

Вопросы для самостоятельной работы 

1. Классификация и характеристика ассортимента парфюмерно-

косметических товаров.  

2. Потребительские свойства парфюмерно-косметических това-
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ров.  

3. Порядок проведения идентификации парфюмерно-

косметических товаров. 

4. Фальсифицированная и контрафактная ПК продукция. 

5. Способы устранения фальсификации парфюмерно-

косметических товаров. 
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